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Il personaggio

di Maurizio Bertera

Alla buona considerazione
che vantano i bar bresciani
nelle guide specializzate si &
aggiunto un altro riconosci-
mento: il miglior harlsta ita-
liano, Daniele Ricci, & figlio

Il caffe parla bresciano
A Daniele Ricci il trofeo
barista migliore d Ttalia
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il mondo della
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anche se

Grazie al successo il 25enne puo accedere ai campionati mondiali di Atene

della Leonessa anche se lavora
in Svizzera. Classe "g7, nato in
centro cittd, ha studiato al-
I'Istituto Alberghiero Mante-
gna e giovanissimo, ha intuito
che il mondo della caffetteria
era il suo.

«Negli ultimi anni di scuo-
la, lavoravo nel fine settimana
inun ristorante dove ho capito
che mi interessava molto di
pii1 occuparmi di caffé, sco-
prendone tutti gli aspetti e mi
sono appassionato alle gare.
Nel 2016 mi sono imposto nel-
la prima competizione in am-
bito locale e a quel punto ho
deciso di insistere: mi sono
formato per quattro anni alla
Specialty Coffee Association
Italy e i risultati si sono visti»

CAFFE

La sfida consisteva nel
preparare, quattro
espressi, quattro bevande
a base di caffé e latte e
quattro analcolici

racconta Ricci. Campione ita-
liano nel 2020, nello scorso fi-
ne settimana ha fatto il bis du-
rante il Sigep di Rimini: la sfi-
da consisteva nel preparare, in
un massimo di quindici mi-
nuti, quattro espressi, quattro
bevande a base di caffé e latte
caldo e quattro bevande anal-
coliche personalizzate a base
espresso. Ricei ha trovato vali-
di avversari ma ha prevalso nei

| voti della giuria di esperti, per

la“mano” e la scelta di portare

| tre varietd colombiane, tostate

da lui in modo perfetto.

«E un professionista incre-
dibile che ogni giorno si pre-
para e studia per offrire ai
clienti non solo un buon caffe,

| ma una vera e propria espe-

rienza sensoriale» ha com-
mentato Davide Cobelli, Na-
tional Coordinator di Sca. Tra
un corso e una gara, Ricci si é
trasferito all'estero: dopo tre
anni passati ad Amsterdam,
ora vive a Zurigo dove lavora
per la roastery svizzera Mame
Specialty Coffee. Ma ricorda
con piacere il periodo presso
il Bugan Lab Coffee di Berga-
mo che lo ha supportato a Ri-
mini. I bis gli é valsa la convo-
cazione per il Mondiale di
Atene in giugno, anche se re-
sta il rammarico che per colpa
della pandemia non sia riu-
scito a partecipare a quelli in
Australia del 2020. Comun-
que sia, in Grecia, avra l'onore
€ l'onere di rappresentare il

Paese del caffé buono, anche
se sul tema Ricci & molto di-
retto. «In realta, bisogna an-
dare oltre il luogo comune
che prepariamo il migliore
caffé del mondo: il prezzo di
un caffé resta troppo basso
per dare modo ai bar di sce-
gliere la migliore materia pri-
ma. Quindi, spesso si resta de-
lusi perché al di 13 dell'espe-
rienza di chi si dedica al servi-
zio, la qualita del tostato &
mediocre. In compenso, noto
che la nicchia dei bar che of-
frono specialty coffee si sta
pian piano allargando, a con-
ferma che esiste una fascia di
appassionati pronti a spende-
re di pit1 per berlo buonos. Le-
gittimo augurarsi che un cam-
pioncino cosi torni a casa e

In Svizzera

Il giovane barista vive
a Zurigo, dove lavora
per la roastery elvetica
Mame Specialty Coffee

apra un caffé di grande livello
sotto casa. Ma Ricei prende
tempo (e non gli diamo torto).
«Per ora mi piace girare e
imparare, sono ancora giova-
ne. Perd ho in programma di
rientrare in Italia e pensare a
un locale, preferibilmente a
Milano perché é la sola cittad
con una visione internaziona-
le. A Brescia c'é la mia famiglia
€ la mia squadra di calcio» di-
ce. A proposito, ma un bel caf-
fé per risollevare il morale del-
le Rondinelle? «Volentieri,
sceglierei un Kenya: pieno,
fruttato, penetrante con una
marcata acidita agrumata e un
aroma intenso. Un caffé da le-

oni, insommas. Pronti.
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