Accostamenti fantasiosi fra pia-
dina romagnola e gelato; cioc-
colato e zucchero che, sapiente-
mente plasmati, assumono le
sembianze dei grandi protagoni-
sti dei cartoni animati; una serie
di sfide all'ultimo cappuccino,
C'é stato questo e molto altro,
nella quarta - e penultima - gior-
nata del Sigep, il Salone interna-
zionale del gelato, pasticceria,
panificazione, caffé e cioccola-
to, in corso in questi giorni a Ri-
mini. Intanto, a pochi chilometri
dalla fiera, in via Palotta 15, a Vi-
serba, ha debuttato - in contem-
poranea con linaugurazione
della kermesse riminese, saba-
to scorso - il primo ‘lcecream
hotel’ d'ltalia, I'hotel Pan di Zen-
zero. |deato dalla famiglia Pari
di Viserba (artigiani del gelato
da oltre 50 anni e titolari, fino al-
lo scorso anno, della nota gela-
teria ‘Matisse’), I'albergo ha co-
me biglietto da visita lo slogan
‘Unavacanza da gustare': il gela-
to sara, infatti, I'assoluto prota-
gonista fin dalla colazione e sa-
ra proposto in decine di abbina-
menti inediti, sia dolci che sala-
ti, Al taglio del nastro erano pre-
senti il sindaco di Rimini, Jamil
Sadegholvaad, e ['assessore
Mattia Morolli.

Tornando alla manifestazione

PASTICCERIA SENIOR

A vincere la gara
una creazione di
cioccolata ispirata
a Willy il coyote

La piadina romagnola
si sposa con il gelato

Accostamenti arditi alla kermesse in corso nei padiglioni della Fiera
Intanto a Viserba nasce il primo icecream-hotel dedicato ai clienti golosi

curata da Italian exhibition
group, ieri & stata la giornata
del concorso di pasticceria se-
niores, rivolta a professionisti di
eta superiore ai 23 anni e dedi-
cata, quest’anno, ai grandi clas-
sici dell'animazione. Il vincitore,
il 26enne barlettano Vincenzo
Daloisio, ha conguistato la giu-
ria con una creazione di ciocco-
lata ispirata a Willy il coyote. Al
secondo e al terzo posto, rispet-
tivamente, Alessandro Fiorucci
e Danilo Conflitti, entrambi pro-
venienti da pasticcerie romane.
Sono stati premiati anche i mi-

gliori talenti del caffé, nell'ambi-
to dei campionati italiani orga-
nizzati da Sca ltaly, delegazione
italiana della Specialty coffee as-
sociation. Sca & attualmente

l'associazione  internazionale
pil autorevole per la promozio-
ne dell’'eccellenza nel mondo
del caffé. Il premio al miglior ba-
rista d’Italia per il caffé & andato
a Daniele Ricci, da Brescia, se-
guito da Matteo Pavoni di Lisso-
ne (Mb) e Arianna Peli, di Livi-
gno.

Davanti a una platea composta
da visitatori di tutto il mondo -

ingolositi dalla fragranza del ‘pa-
ne di Romagna’ - lo spazio della
Cna di Rimini ha ospitato una se-
rie di dimostrazioni e show coo-
king a cura del Consorzio di pro-
mozione e tutela della piadina
romagnola Igp. La gastronoma
Carla Brigliadori, maestra di cu-

BABBI BUONI

L’'azienda cesenate
nota per i waferini
in campo contro

i tumori dei bambini

cina di Casa Artusi a Forlimpo-
poli, e il presidente del consor-
zio Alfio Biagini hanno presenta-
to una sfilza di abbinamenti inso-
liti tra piadina e alcune eccellen-
ze del made in Italy. Spiccava-
no, fra le proposte piu curiose,
la piadina con gelato allo squac-
querone di Romagna e arancia
di Ribera; piadina con gelato al
pistacchio Raffadali Dop e cioc-
colato di Modica; piadina squac-
querone, mortadella di Bologna
lap e pesto di pistacchio.
E un Sigep nel segno della soli-
darieta: se, lunedi scorso, il co-
losso cesenate dei waferini Bab-
bi ha lanciato I'idea del 'gelato
sospeso’ per contribuire alla ri-
cerca portata avanti da Fonda-
zione Umberto Veronesi contro
i tumori dell'etad infantile, ieri
leg ha fatto sapere che si ripete-
ra, anche per questa edizione,
I'iniziativa «Il gusto della solida-
rieta», con cui siintende garanti-
re il recupero delle eccedenze
alimentari. Grazie alla collabora-
zione delle aziende espositrici,
le derrate rimaste inutilizzate sa-
ranno distribuite a diverse asso-
ciazioni no-profit del territorio.
Anche il gelato avanzato sara
donato dagli espositori e poi
venduto al pubblico in vaschet-
te gelato da 1,5 kg, da giovedi
26 al centro commerciale i Mala-
testa, di fronte alla fiera, con of-
ferta libera a partire da 5 euro.
Con il ricavato si acquisteranno
generi alimentari di prima ne-
cessita, destinati a famiglie in
difficolta sul territorio.
Maddalena De Franchis



