REGOLAMENTO TAPPE DI SELEZIONE

REGIONALI SCA ITALY
ITALIAN BREWERS CUP 2026

Specialty
Coffee
Association
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Il presente documento disciplina esclusivamente le tappe di selezione regionali
della Italian Brewers Cup 2026.

Il format regionale € una versione semplificata dell’'Open Service previsto dal
regolamento World Brewers Cup 2026. Le seguenti variazioni sono adottate per
esigenze organizzative:

+ unsolo round;

« 2 giudici sensoriali anziché 3;

« 5 minuti di setup anziché §;

« 8 minuti di competizione anziché 10;

« 2 bevande separate e individuali anziché 3;

- assenza del Compulsory Service;

« qualificazione mediante vincitore di tappa e ranking nazionale.

Per gli aspetti non disciplinati dal presente documento si applicano le regole WBrC
2026, purché non siano incompatibili con le variazioni regionali sopra elencate.

In caso di conflitto prevale il presente regolamento per la sola tappa regionale.
Eventuali chiarimenti interpretativi devono essere comunicati a tutti i competitor
prima dell’inizio della competizione.



A CURA EVENTS & JUDGES | SCAITALY
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Partecipanti

Possono partecipare tutti i maggiorenni di nazionalita italiana o residenti in Italia.
Fatta eccezione per minorenni che alla data delle finali sanzionate da WCE dovranno
aver compiuto la maggiore eta.

| partecipanti possono essere soci SCA 0 non soci.

Regole di partecipazione
Il presente regolamento e vincolante per il corretto funzionamento delle tappe di
selezione regionali della Italian Brewers Cup.

Se un competitor viola una o piu di queste regole potrebbe essere
automaticamente squalificato.

Sara previsto un appello da fare in forma scritta al capo giudice responsabile
dell’evento, quale massimo organo.

Lappello potra essere fatto fino a 24 ore dopo il termine della competizione. Il capo
giudice si riservera il diritto di controllare e di fugare ogni dubbio sul corretto
svolgimento delle gare.

Il concorrente otterra risposta entro 48 ore dal ricevimento dell’appello.

Per quanto non espressamente previsto dal presente regolamento si fara riferimento
al regolamento World Brewers Cup in vigore, purché compatibile con il formato
regionale adottato.

La gara

La competizione si svolge in un unico round.

Ogni competitor dovra preparare e servire due bevande separate e individuali
utilizzando lo stesso caffe.

Le bevande saranno valutate da due giudici sensoriali.

Un Capo Giudice supervisionera il corretto svolgimento della competizione.

Le tappe regionali adottano un formato semplificato:
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- 2 giudici sensoriali

+ 2 bevande individuali

- 5 minuti di setup

- 8 minuti di gara

- un solo round di competizione

Per tutto il tempo di gara si dovra utilizzare lo stesso caffe. |
giudici seguiranno il protocollo predefinito.

Il caffe in grani

Il caffe in grani e un prodotto tostato del seme di un frutto derivante da una pianta del
genere della Coffea.

Non sono ammessi additivi, aromi, profumi, coloranti o sostanze aggiunte al caffe
dopo la fase di caffe verde.

Sostanze utilizzate durante la crescita della pianta, la sua coltivazione e il suo
processamento primario del caffe verde sono permesse (acqua, lievito, caffe e i suoi
derivati, fertilizzante ecc.)

Acqua

L'acqua utilizzata deve essere priva di odori e sapori estranei.

| competitor possono utilizzare la propria acqua.

In tal caso il Capo Giudice richiedera un campione a temperatura ambiente e uno
caldo prima dell'inizio della gara.

Sistemi di estrazione
Modificherei con: Il sistema di estrazione ¢, per definizione, qualsiasi metodo manuale
di estrazione che il competitor utilizza per estrarre il caffe.
| metodi di estrazione devono essere “manuali”, e non possono avere componenti
meccaniche alimentate da forze esterne (es. elettricita), tranne queste eccezioni:
® Azioni meccaniche azionate dalla forza data dal competitor (es. forza delle
mani), dalla gravita o dalla forza del caffé che si estrae da sola
(es. estrazione dal sottovuoto “vacuum brewers” ecc.)
e Sistemi di calore sono permessi (elettrici, magnetici) I'importante & che
riscaldino il caffé o I'acqua e che non azionino meccanismi.
e [ necessario, in caso di utilizzo, portare il proprio bollitore.

Il competitor deve portare le proprie attrezzature e non saranno fornite
dall’organizzazione, tenendo in considerazione rotture o perdite durante il viaggio.
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Estrazione Caffe

L'estrazione del caffé sara individuale per ogni giudice.

L'“Estrazione individuale” & definita come segue: il diretto risultato da una distinta
quantita di caffé e una distinta quantita di acqua. | competitor NON posso servire piu
di un giudice con una estrazione individuale (es. i competitor non possono preparare
1 It di french press e versarlo nei 2 bicchieri dei giudici, ma dovranno preparare 2
french press individuali per ogni giudice).

Il “tempo di estrazione” e definito dal tempo che passa dal momento che I'acqua viene
in contatto con il caffé e finisce quando il competitor interrompe il flusso in uscita del
caffe oppure quando l'acqua termina e si interrompe il flusso. Nel caso in cui
I'estrazione inizi prima del tempo di gara e prevista la squalifica.

Bicchiere di servizio

Il bicchiere di servizio € il recipiente in cui il competitor serve la bevanda “caffe” ai
giudici.

Un minimo di 2 bicchieri sono necessari per servire le bevande richieste.

Le bevande devono essere servite in un’unica porzione nel bicchiere di servizio con un
minimo di 120ml per ogni giudice. (non possono essere serviti in 2 o piu porzioni).

Il bicchiere non deve influenzare sapore o odore.

Non ci sono restrizioni nella scelta del materiale, forma o misura dei bicchieri, ma non
deve impedire al giudice di poterlo alzare e sorseggiare da esso.

Il punteggio dell’””’Aroma” verra valutato immediatamente appena il caffe & servito e
nel bicchiere da cui e stato servito. Il competitor potra cambiare questo protocollo;
specificando potra far sentire 'aroma da un altro contenitore e poi servirlo nel
“bicchiere di servizio”, oppure, farlo fare al giudice stesso.

Per essere considerate servite, le bevande devono essere collocate dal competitor
davanti ai due giudici sensoriali.

Attrezzature elettriche addizionali

| competitor possono portare un massimo di 2 attrezzature elettriche che possono
utilizzare durante il pre-gara e nel tempo di gara (es. kettle, piastre calde ecc.)
Nessun “time out tecnico” verra ammesso se le attrezzature personali non funzionano.

Attrezzature fornite
L'area gara sara fornita con:
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Tavolo attrezzature
Tavolo giudici

Grinder

Bidone spazzatura
Bidone raccogli liquidi

Attrezzature per i competitor da portare
E responsabilita del competitor verificare il corretto funzionamento delle proprie
attrezzature.

Ai competitor e richiesto portare tutta I'attrezzatura necessaria per presentare la
propria gara, prendendo in considerazione rotture durante il trasporto. Ogni
competitor e responsabile della propria attrezzatura.

| volontari non sono responsabili per la sicurezza delle attrezzature.

| competitor sono incoraggiati a portare il minimo indispensabile e avere sui tavoli solo
le attrezzature strettamente necessarie per la propria gara (non sono necessari
tovaglioli, cucchiai di assaggio ecc.), rischiando di perdere dei punteggi Attention to
Details.

| competitor dovranno portare:

Sistemi di estrazione necessari
Sistemi di filtraggio

Caffe di gara

Bollitori

| seguenti sono opzionali:

Sistemi di estrazione aggiuntivi
Attrezzature elettriche

Supporti per metodi di estrazione
Accessori per sistemi di estrazione
Bilance * Termometri
Cronometri

Tazze di servizio (piu qualche tazza di scorta) * Panni puliti

| seguenti NON sono permessi:

Decorazioni per i tavoli dei giudici non utili alla presentazione
Qualsiasi prodotto sensoriale/cibo, includendo acqua o caffé macinato, da fare
usare ai giudici eccetto il caffe estratto.
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Essere Puntuali
Per 'evento bisogna essere puntuali in tempo per i briefing pre-gara e puntuali per il
proprio tempo di gara che vi verra dato durante il briefing. Pena la squalifica.

La Gara

| competitor avranno 5 minuti per fare il set up pre-gara nella postazione in cui
gareggeranno. Appena finira il tempo di set up i competitor non potranno avere nulla
in mano riguardante la gara, ad esclsione del cronometro che € ammesso.

Se I'acqua utilizzata nel tempo di gara e diversa da quella fornita dallo sponsor i giudici
richiederanno un campione caldo dal bollitore e uno a temperatura ambiente. Le tazze
per I'assaggio dell’acqua da parte del capo giudice, sono fornite dall’'organizzazione.

Il competitor avra a disposizione 8 minuti per presentare la sua gara ai giudici ed
estrarre e servire i caffe.

| competitor utilizzeranno il caffé in grani (o macinato) di loro scelta. | competitor
avranno 'opzione di macinare il caffe in pedana dal grinder sponsorizzato oppure
macinarlo prima durante la fase di pre-gara.

Una delle valutazioni previste da parte dei giudici e relativa all’ accuracy, ovvero se
quanto descritto dal competiror in termini sensoriali, combacia con quanto i giudici
stessi ritroveranno nel caffe.

La presentazione potra essere creativa, informativa e divertente, ma dovra sempre
essere focalizzata all'ampliamento dell’esperienza sensoriale.

| giudici giudicheranno solamente le bevande servite individualmente.

Se il competitor cambiera o modifichera qualcosa nella tazza della bevanda servita,
la bevanda sara giudicata nuovamente e non verra presa in considerazione
I'eventuale assaggio precedente. Una volta servita la tazza ai giudici il competitor
non potra piu riprenderla.

Il competitor dovra servire i caffe mettendoli sul tavolo dei giudici davanti ad ogni
giudice cosi da poterli definire “serviti”.

Il competitor dovra terminare la performance dichiarando chiaramente "TIME".

Il tempo ufficiale sara quello registrato dal timekeeper e/o dal capo giudice.

Fuori tempo

Se il competitor supera gli 8 minuti di gara, avra ancora a disposizione 60 secondi per
eventualmente terminare la presentazione prima di essere squalificato.

Per ogni secondo in piu, dopo gli 8 minuti, si applichera una penalita di 0.5 punti per
un massimo di 30 punti (1 minuto).
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Problemi tecnici Time out tecnico

Se, durante la gara, il barista riscontrera qualche problema tecnico potra chiamare il
time out tecnico. Il tempo verra bloccato per valutare il problema e il capo giudice
valutera il problema. Se risolvibile, il competitor potra ripartire da dove si & fermato o
avere del tempo aggiuntivo, altrimenti, qualora non sia risolvibile nell'immediato,
verra rinviata la presentazione in un altro momento della giornata a discrezione del
capo giudice e dell’organizzatore.

Il technical timeout puo essere richiesto esclusivamente per problemi relativi alle
attrezzature fornite dall'organizzazione.

Problemi relativi alle attrezzature personali del competitor non daranno diritto a
tempo aggiuntivo.

Accessori dimenticati

Se il competitor si accorgesse, durante il tempo di gara, di aver dimenticato un oggetto
necessario per la sua performance, potra recuperarlo fuori dall’aria di gara, purche
informi prima il capo giudice. E importante specificare che non potra essere aiutato
da nessuno per recuperarlo, pena la squalifica. Nessun tempo verra aggiunto.

Debriefing

Il debriefing € il tempo concesso a tutti i competitor dopo la gara: 8 minuti da passare
con i giudici per chiedere e valutare le schede di valutazione.

Il debriefing € un'opportunita di confronto tra competitor e giudici per comprendere
meglio la valutazione e favorire la crescita professionale.

Chiediamo a tutti di partecipare con rispetto, professionalita e spirito costruttivo. Il
debriefing non € un momento di contestazione dei risultati, ma di dialogo, ascolto
e apprendimento reciproco.

Rispetto reciproco, integrita e collaborazione sono alla base di ogni debriefing
efficace.
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SCALA DI VALUTAZIONE
Si allega immagine della scheda di assaggio utilizzata dai giudici.

World Brewers Cup Scoresheet - Open Service

Competitor Name:

Coffee Evaluation

Round: Judge Name:

Coffee Information
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Scala di valutazione per Coffee Evaluation

Punteggio
0

1-3

Versione 1.0, approvata il 16 settembre 2026

Significato

Nessun elemento da valutare

Basso
Accettabile
Nella media
Buono
Molto Buono
Eccellente

Straordinario

|

Thin
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Coffee Descripters
/36

Barista
Evaluation



Scala di valutazione per Accuracy e Impression

Punteggio Significato

0 Non valutabile

1 Poco accurato

2 Moderatamente accurato
3 Molto accurato

Scala di valutazione per Experience

Punteggio Significato

0 Inaccettabile

1 Accettabile

2 Nella media

3 Buono

4 Molto buono

5 Eccellente

6 Straordinario
Aroma

Le sensazioni olfattive percepite annusando il caffe. Puo includere note floreali,
fruttate, speziate, dolci o altre caratteristiche aromatiche

Flavor
L'impressione complessiva del sapore del caffe, risultante dalla combinazione di
aroma, gusti e percezioni retronasali.

Retrogusto

Le sensazioni che rimangono dopo aver deglutito. Si valuta la qualita, la piacevolezza
e la persistenza del finale.
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Acidita
La vivacita e brillantezza del caffe. Un'acidita positiva dona freschezza e complessita
senza risultare aggressiva o sgradevole.

Dolcezza
Percezione di dolcezza piacevole che contribuisce all'equilibrio e alla qualita
complessiva della bevanda.

Mouthfeel
La sensazione tattile del caffé in bocca. Puo essere ad esempio leggero, setoso,
Cremoso, succoso o piu strutturato.

Overall
La valutazione complessiva della qualita sensoriale della tazza.

Accuracy
Quanto le descrizioni fornite dal competitor corrispondono a cio che il giudice
percepisce realmente nel caffe.

Attention to Details

La cura e la precisione dimostrate durante la preparazione e il servizio. Include
I'organizzazione della postazione, attenzione ai dettagli, pulizia, accuratezza e
controllo di ogni fase della performance.

Coffee Knowledge

La capacita di comunicare informazioni corrette, pertinenti e significative sul caffe,
dimostrando comprensione della materia e supportando efficacemente la
presentazione.

Presentazione

La capacita di presentare il caffe e la propria performance in modo chiaro,
professionale e coinvolgente, comunicando efficacemente le informazioni rilevanti ai
giudici.

Il protocollo d’assaggio
| giudici sensoriali, che si trovano dietro al “tavolo giudici” hanno un protocollo
d’assaggio che sara il seguente.
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Nel momento in cui la bevanda viene servita, i giudici valuteranno l'aroma ed
effettueranno il primo assaggio annotando le proprie osservazioni.

| giudici potranno continuare la valutazione durante il raffreddamento della bevanda.
Il protocollo potra essere cambiato ma sempre con modalita di facile esecuzione per
i giudici.

N.B.

*se il partecipante non si presenta alla tappa a cui si é iscritto, senza un motivo
valido, e senza avvisare, verra ammonito.

Alla seconda assenza senza motivo valido e senza avviso verra espulso dai
campionati Italiani per i successivi 2 anni di competizioni.

N.B.

*il primo classificato di tappa va di diritto alle finali nazionali SCA Italy, poi tramite
sistema ranking, vanno alle finali nazionali i migliori 7 tra le due tappe di selezione
svolte.

N.B.
Per gli aspetti non espressamente disciplinati dal presente regolamento si fara

riferimento al regolamento World Brewers Cup in vigore, purché compatibile con il

formato regionale adottato.
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